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NUOVO SEMINARIO DEGUSTATORI 

PROGRAMMA – SESTO FIORENTINO 

Sede AIS Toscana - Via di Pratignone 11 

PRIMA GIORNATA 

Data: 14/3/25 – 15/3/25 

h. 9.00 Accredito partecipanti 

h. 9.15 Introduzione alla tecnica della degustazione 

La scheda analitico-descrittiva: l’esame visivo 

h.11.00 Pausa 

h.11.15 La scheda analitico descrittiva: l’esame olfattivo 

h.13.00 Pausa pranzo 

h.14.00 La scheda analitico descrittiva: l’esame gusto-olfattivo (segue) 

h.16.00 Pausa 

h.16.15 Workshop di degustazione con prove di degustazione 

Conclusioni 

h.18.00 Termine della giornata 

Durante la giornata è prevista la degustazione di 12 vini in totale, suddivisi secondo i vari 

argomenti, con compilazione della scheda analitico-descrittiva. 

La pausa pranzo è libera. 

È richiesta la divisa di rappresentanza per tutti i partecipanti. 

SECONDA GIORNATA 

Data: 28/03/25 – 29/03/25 

h. 9.00 Accredito partecipanti 

h. 9.15 La scheda a punteggio 

h.11.00 Pausa 

h.11.15 Scrivere e descrivere il vino 

h.13.00 Pausa pranzo 

h.14.00 Workshop sulla degustazione con prove di degustazione, assegnazione del 

punteggio e descrizione del vino da parte dei partecipanti 

Conclusioni 

h.18.00 Termine della giornata 

Durante la giornata è prevista la degustazione di 9 vini in totale, suddivisi secondo i vari argomenti, 

con compilazione della scheda analitico-descrittiva e a punteggio. 

La pausa pranzo è libera. 

È richiesta la divisa di rappresentanza per tutti i partecipanti. 



2 

TERZA GIORNATA 

Data: 11/04/25 – 12/04/25 

h. 9.00 Accredito partecipanti 

h. 9.15 La scheda analitico descrittiva per la degustazione degli spumanti 

h.11.00 Pausa 

h.11.15 La didattica AIS: fondamenti, obiettivi, strumenti e figure. 

La degustazione ai tre livelli del corso. 

h.13.00 Pausa pranzo 

h.14.00 Workshop sulla degustazione con prove di degustazione ai diversi livelli del 

corso, assegnazione del punteggio e descrizione del vino da parte dei 

partecipanti 

Conclusioni 

h.18.00 Termine della giornata 

Durante la giornata è prevista la degustazione di 12 vini in totale, suddivisi secondo i vari 

argomenti, con compilazione della scheda analitico-descrittiva e a punteggio. 

La pausa pranzo è libera. 

È richiesta la divisa di rappresentanza per tutti i partecipanti. 

ESERCITAZIONI A CASA 

Sarà assegnato ai candidati il compito, tra una lezione e l’altra di degustare alcuni vini 

elaborandone lascheda analitico descrittiva, quella a punteggio e la descrizione in stile 

giornalistico. 

I vini potranno essere scelti dal candidato tra una lista di referenze facilmente reperibili in ogni 

parte d’Italia attraverso enoteche, grande distribuzione, ecc. Il reperimento del vino, e il 

relativo costo, saranno interamente a carico del corsista. 

Prenotazioni per il seminario da inviare a 
ass.toscana@aistoscana.it




